GASTRONOMIA

H d H d Practi
Unidad de Periodo ora.s .e Horas de oras. e. Practicas preprofesionales |.'ac cas ..
., .. . " Aprendizaje en .. Aprendizaje preprofesionales Servicio
Organizaci6  Académico  Asignatura Créditos Aprendizaje o Laborales . Total horas
. .. contacto con el . practico/ex Comunitario
n Curricular Ordinario (PAO) Auténomo )
docente perimental
Créditos Horas Créditos Horas
Cultura y Etica profesional 2 38 39 19 96
Tics Aplicadas 2 38 39 19 96
Matematicas aplicadas 3 57 58 29 144
Bésica 1 0 0 0 0
Introduccion a la gastronomia 3 57 58 29 144
Comunicacién oral y escrita 2 38 39 19 96
Patrimonio gastronémico 3 57 58 29 144
Total PAO 1 15 285 291 144 0 0 0 0 720
Reconocimiento de Insumos e historia culinaria 3 57 58 29 144
Bésica
Nutricién y dietética 2 38 39 19 96
Técnicas Culinarias 3 57 58 29 144
2 0 0 0 0
Cocina ecuatoriana 3 57 58 29 144
Profesional - od AT - I
anidad y f:gurl ad Alimentaria en la ) 38 39 19 %
Gastronomia
Riesgos y Seguridad en la Industria Culinaria 2 38 39 19 96
Total PAO 2 15 285 291 144 0 0 0 0 720
Reposteria y Arte Pastelero 2 38 39 19 96
Gastronomia a la Ca’rta: Planeamiento y ) 33 39 19 %
Desarrollo del Menu
Profesional 3 Cocina Creativa e internacional 2 38 39 19 4 192 1 48 96
Operaciones y Servicios Culinarios 2 38 39 19 96
Enologia, Bebidas y Maridaje 2 38 39 19 96
Total PAO 3 15 190 195 95 4 192 1 48 720
Alta Gastronomia y Cocina de autor 3 57 58 29 144




Técnicas de administracidon en gastronomia 2 38 39 19 96
Profesional
4 Marketing Gastronémico en la Era Digital 2 38 39 19 1 48 0 0 96
Presupuestos de alimentos y bebidas 2 38 39 19 96
Int i0
n eg.raaon Proyecto de Titulacién 5 77 104 59 240
Curricular
Total PAO 4 15 248 279 145
TOTALES 60 1008 1056 528
Servicui
comunitario
fueradela
malla
ACTIVIDADES DE FORMACION DENTRO DE LA MALLA HORAS CREDITOS
Operaciones y Servicios Culinarios 96 2
PRACTICAS Enologia. Bebidas v Maridai 9% 2
LABORALES nologia, Bebidas y Maridaje
Alta Gastronomia y Cocina de autor 48 1
SERVICIO Gastronomia a la Carta: Planeamiento y 48 1
COMUNITARIO |Desarrollo del Menu
TOTAL 288 6

ACTIVIDADES DE FORMACION FUERA DE LA MALLA HORAS  CREDITOS
SERVICIO Costos y presupuestos en gastronomia 48 1

COMUNITARIO v presup &
TOTAL 48 1

RESUMEN DE LA MALLA

Total de asignaturas

22

Total de horas/créditos de la carrera

2928

61

Total de horas/créditos de Aprendizaje en contacto con el docente

1008

Aclaratoria: De acuerdo al Reglamento de Régimen Académico en el Art. 43 y en ejercicio de su
autonomia responsable el ISTTE, asigna a cada carrera un rango de horas y/o créditos destinados
a las practicas pre-profesionales dentro de la malla curricular con 240 horas que equivalen a 5
créditos estinulados dentro de la malla curricular en 3ero v 4to nivel: nara las nracticas de servicio



Total de horas/créditos de Aprendizaje Autdnomo 1056 54
Total de horas/créditosx de Aprendizaje prictico/experimental 528
Total de horas/créditos de Practicas preprofesionales Laborales 240 5
Total de horas/créditos de Practicas preprofesionales Servicio Comunitario 48/48 1/1
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comunitario se contara con 48 horas dentro de la malla equivalente a 1 crédito y 48 horas de
actividades de formacion fuera de la malla equivalente a 1 crédito sumando un total de a 2
créditos, las mismas que seran desarrolladas mediante la educacién continua en talleres de
formacion en el area; y la divulgacion de resultados de investigacion que presentan los proyectos
de vinculacién y esta manera nos acogemos al 10% de las horas destinadas en la malla curricular
para esta actividad.




